ANTALYA ESNAF VE SANATKARLAR ODALARI BIRLIGI

Sayi : 2026-M/01-127-2831 08.09.2026
Konu : Ulusal Meslek Standartlarina Dair Teblig Hk.

ODALARA 2026/127 SAYILI GENELGE

ilgi:  TESK'in 07/09/2026 tarihli ve 2026/135 sayil genelgesi.

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu’nun “Ulusal Meslek Standartlarina Dair
Teblig “konulu genelgesi ekte sunulmustur. ilgili Giyelerinize duyurulmasi hususunda;

Bilgilerinizi ve geregini rica ederiz.

Bayram DAL
Birlik Bagkan V.

SAD|C
el Sekreter

Ek: TESK Genelgesi (14 Syf.)

Fabrikalar Mh. Hasan Tahsin Cd. No:33 07090 KEPEZ/ANTALYA
Tel: +90 242 334 5658 - Faks: +90 242 334 5659 aesob@aesob.arg.tr



FEDERASYONLAR

Turkiye Soforler ve
Otomobilciler Federasyonu
Tirkiye Bakkalar ve Bayiler
Federasyonu

Turkiye Madeni Esya
Sanatkarlan Federasyonu
Tirkiye Agag Isleri Esnaf ve
Sanatkarlan Federasyonu
Turkiye Kahveciler,
Kiraathaneciler, Bufeciler
Federasyonu

Tiirkiye Elektrik, Elektronik ve
Benzerleri Teknisyenleri Esnaf
ve Sanatkarlan Federasyonu
Turkiye Terziler,
Konfeksiyoncular ve Giyim
Sanatkarlan Federasyonu
Tlrkiye Berberler ve Kuaforler
Federasyonu

Turkiye Lokantacilar,
Kebapcilar, Pastacilar ve
Tatlicilar Federasyonu
Turkiye Umum Ayakkabicilar
Federasyonu

Tarkiye Finncilar Federasyonu
Turkiye Kasaplar, Besiciler,

Et ve Et Uriinleri Esnaf ve
Sanatkarlan Federasyonu
Turkiye Sebzeciler, Meyveciler
ve Seyyar Pazarcilar Esnaf ve
Sanatkarlan Federasyonu

ESNAF VE SANATKARLAR
ODALARI BiRLIKLERI

- Adana - Adiyaman - Afyon

- Agri - Amasya - Ankara

- Antalya - Artvin - Aydin

- Balikesir - Bilecik - Bingdl

- Bitlis - Bolu - Burdur - Bursa
- Canakkale - Cankiri - Corum
Denizli - Diyarbakir - Edirne

- Elazi§ - Erzincan - Erzurum

- Eskisehir - Gaziantep

- Giresun - Gimushane

- Hakkari - Hatay - Isparta

- icel - Istanbul - istanbul

(Bil Mad. Esya) - izmir

- Kars - Kastamonu - Kayseri

- Kirklareli - Kirsehir - Kocaeli
- Konya - Kutahya - Malatya

- Manisa - K.Maras - Mardin

- Mugla - Mus - Nevsehir

- Nigde - Ordu - Rize - Sakarya
- Samsun - Siirt - Sinop - Sivas
- Tekirdag - Tokat - Trabzon

- Tunceli - Sanlurfa - Usak

- Van - Yozgat - Zonguldak

- Aksaray - Bayburt - Karaman
- Kinkkale - Batman - Sirnak

- Bartin - Ardahan - Igdir

- Yalova - Karabiik - Kilis

- Osmaniye - Dizce

TESK, yoneticleri en alt
birimden itibaren yarg
gozetiminde yapilan
demokratik secimlerle isbasina
gelen bagimsiz 13 mesleki
federasyon, 82 birlik, 2979
oda ile Ulke dlzeyinde

faaliyet gosteren yaklasik iki
milyon Uyeye sahip en buylk
sivil toplum kurulugudur.

TURKIYE
ESNAF VE SANATKARLARI KONFEDERASYONU

EGITiM VE PLANLAMA MUDURLUGU

Say1 : 51617450-775.04-120/135 07.09.2026
Konu : Ulusal Meslek Standartlarina Dair Teblig

BIiRLIKLERE 2026/135 SAYILI GENELGE

06/09/2026 tarih 33362 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarina Dair
Teblig (Teblig No: 2026/10) 'in ekinde yer alan Siit Isleme Elemam (Seviye 3) Ulusal Meslek Standarti
yiirtirliige girmistir.

Bilgilerinizi ve bir 6rnegi ekte yer alan Teblig'in incelenerek, bagl odalariniz vasitasiyla ilgili
esnaf ve sanatkarlara duyurulmasi hususunda geregini rica ederiz.

x e-imzalidir x e-imzalidir
Tuncay SONGOR Bendevi PALANDOKEN
Genel Sekreter Genel Bagkan

EKLER: 1.6 Eyliil 2026 tarihli Resmi Gazete (1 Sayfa).pdf
2. Siit Isleme Elemant (Seviye 3) Ulusal Meslek Standardi (12 Sayfa).pdf

TESK; Avrupa Kiliik ve Orta Olcekli Isletmeler ve Sanatkérlar Birligi (UEAPME - Brilksel - Belcika) Uluslarasi Kicik ve Orta Olcekli Isletmeler ve Sanatkarlar
Birligi (IACME - Cenevre - Isvicre), Gyesidir. Tirkiye Arastirma ve Is Dinyasi Kuruluslan Kamu - Ozel Kesim Ortaklig Brilkse! Ofisi (TURBO - ppp) kuruculanndandir.

CONFEDERATION OF TURKISH CRAFTSMEN AND TRADESMEN-KONFODERATION DES TURKISHCHEN HANDWERKS UND KLEINGEWERBES-CONFEDERATION DES ARTISANS ET DES COMMERGANTS DE TURQUIE

TUNUS CADDESI NO:4 « 06680 BAKANLIKLAR/ANKARA
TEL: 03124183269 -70-71 - 72+ FAKS: 0312 42575 26 Ayrintili bilgi igin irtibat: ahmet.derin@tesk.org.tr

e-posta: info@tesk.org.tr =  Elektronik ag: www.tesk.org.tr . .
d95¢531fb526405b8494879¢b5b853a6 BELGENIN ASLI ELEKTRONIK IMZALIDIR.



6 Eyllil 2026 PAZAR Resmi Gazete Sayi : 33362

TEBLIG

Mesleki Yeterlilik Kurumundan:

ULUSAL MESLEK STANDARTLARINA DAIR TEBLIG
(TEBLIG NO: 2026/10)

Amac ve kapsam

MADDE 1- (1) Bu Tebligin amaci, bu Tebligin ekinde yer alan meslek standartlarinin yiiriirliige konulmasini
saglamaktir.

Dayanak

MADDE 2- (1) Bu Teblig, 4 sayili Bakanliklara Bagli, Ilgili, Iliskili Kurum ve Kuruluslar ile Diger Kurum ve
Kuruluglarin Teskilatt Hakkinda Cumhurbaskanligi Kararnamesinin 252 nci maddesi ile 19/10/2015 tarihli ve 29507
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda
Yonetmeligin 10 uncu maddesine dayanilarak hazirlanmigtir.

Yiiriirliik

MADDE 3- (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 4- (1) Bu Teblig hiikiimlerini Mesleki Yeterlilik Kurumu Bagkani yiiriitiir.

EKLER
Ek-1 Siit Isleme Elemani (Seviye 3) Ulusal Meslek Standard:



https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2026/09/20260906-3-1.pdf

Ek-1

SUT iISLEME ELEMANI (SEVIYE 3) ULUSAL MESLEK STANDARDI

i
i
|

j Meslek: Siit isleme Elemam

| |
i : i
| Seviye: 3 |
|

i Referans Kodu: | 26UMS0871-3

e Ty e = SRS — —

| Standard: Hazirlayan Kurulug(lar): | Burdur Mehmet Akif Ersoy Universitesi

| |
{

1 |
;
| |
| Stanciards Dorafaysn Sektir | MYK Gida Sekt6r Komitesi
Komitesi: i
| |
S
]

i MYK Yonetim Kurulu Onay Tarib/ |

| Saya: : 5/8/2026 Tarihli ve 2026/91 Sayih Karar

| |

i | |

! | -

| Resmi Gazete Tarih/Say:: | 6/9/2026 - 33362
T T ————— )

| | ;

| Revizyon No: 100 !

| l

'Meslegin yeterlilik seviyesi, 8 seviyeli Tiirkiye Yeterlilikler Cercevesine gore seviye 3 olarak
belirlenmistir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2026
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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: i yerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangm, patlama,
tehlikeli kimyasal yayilimi, dogal afet veya sabotaj gibi; cahganlar, firetimi ve ¢evreyi elumsuz
etkileyen, ivedilikle miidahale ve/veya tahliye gerektiren beklenmedik olaylari,

ACIL DURUM PLANI: Is yerlerinde meydana geiebilecek acil durumlarda yapilacak i ve
islemler ilc uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig: plan,

AMBALAJ/AMBALAJLAMA: Gidamn bir kaba dogrudan temas edecek bigimde
yertestirilmesini veya kabmn kendisini,

CENDERE BEZI: Peynir Uretiminde pihtunn siizilmesi. baskilanmast ve fonm almasi
agamalarinda kullamilan, peynir altl suyunun uzaklastrilmasing saglayan hijyenik. tzel gézenekli
stizme bezini,

CiG SUT: 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Hayvansal Gidalar
icin Ozet Hijyen Kurallan Yonetmeligindeki ¢ig siit kriterterine uyan inek sililt, koyun stitdi, manda
siitit ve Kegi siitli veya bunlarin kangimianm,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢aligan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin yok
edilinest islemini,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol aluna alinmas ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak
insan tiketimine uygunlugunun saglanmas: igin gerekli her tiirli dnlem ve kogullars,

HIJYEN; Her is kolunun ozelligine gore galisamn kendisinin ve halkin sagh@m tchlikeve
sokmayacak bigimde hizmet vermesini saglamak amaciyla yapilacak uygulamalann ve aliman
temizlik onlemlerinin biitiinuni,

I8CO: Uluslararast Standarl Meslek Siniflamasini,
1SG: Is Saghigs ve Givenligini,

KISISEL HIJYEN: Birey olarak, kendisinin ve bagkasinin saglifina zarar verebilecek sartlardan
ve uygulamalardan korunmak igin alinan dntemleri,

KISISEL KORUYHCU DONANIM (KKD): Cahgani, ybritilen isten kaynaklanan, saghk ve
glivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karg koruyan, calisan tarafindan giyilen, takilan
veya lutulan tiim alet, arag, gereg ve cihazlan,

KISISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Calisanlart veya kisileri galiyma ortamianndaki
fiziksel, kimyasat, biyolojik veya imekanik risklere karsi korumak igin tasarlanms giysileri,

KONTAMINASYON (BULASMA): Gidaya disaridan istenmeyen fiziksel, kimyasal veya
biyolojik etmenlerin kangarak gidanin gitvenilirlifini bozmasm.

MAYALAMA: Siitiin prhtilagmasim saglamak igin rennet enziminin katilmas: islemini,

© Mesleki Yeterlilik Kurumu. 2026
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PEYNIR MAYASI: Esas olarak gevis getirenterden elde edilen hayvansal, bitkilerden elde edilen
bitkise! ve mikrobiyel kaynaklardan eide edilen ve kullanimina izin verilen proteolitik enzimleri
iceren pilizlagtinicilarn,

PEYNIRALTI SUYU: Piht: kesimi sonrasinda pihtidan ayrnilan ve tcleme diginda kalan sivi yan
uranu,
pH: Bir ¢ozeltideki hidrojen iyon [11+] yofunlugunun matematiksel olarak -logfH+] tiiriinden

ifade edilmesini,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen; galisan, is yeri ya da i ekipmamni zarara
ufiratima potansiyeli oldugu halde zatara ugratmayan olayt.

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip. yaralanma ya da baska zararl sonug meydana gelme
ihtimalini,

STARTER KULTUR: Peynir iretiminde esas olarak asitligi artirmak ve peynire kendine ¢zgii
tat, arema gibi &zellikleri kazandiomak amaciyla kullamilan, iceriginde laktik asit bakterileri gibi
belirli bakteriler, maya ve kiifler bulunduran mikroorganizma kiltirlerini,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikic bulundugu titm
mikroorganizimalarm her tiirlii canli formundan temizlenmesi amaciyla uyguianan fiziksel veya
kimyasal islemi,

SUT VE SUT URUNLERI: En yaygin olarak inek. keci, koyun ve mandanin sagimasiyla clde
edilen sttia gesitli ydntemlerle iglenmesi sonucunda iretilen igme siitii, fermente siit tiritnleri,
tercyapt, peynir, dondurma, sttt lozu ve benzeri drinleri,

TEHLIKE: Is yerinde var olan ya da digar:dan gelebilecek, calisant veya is yerini etkileycebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini,

TELEME: Pihtidan peynir alti suyunun aynimasi ile elde edilen firintni,

YAYIK: Kremann veya yogurdun galkalanarak igindeki vagin ayrigtirilmasi ve tereyag elde
edilmesi i¢in kullaniian diizenegi,

ifade eder.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2026
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1. GIRIS

S isteme Elemam (Seviye 3) Ulusal Mesiek Standard 19/10/2015 tarihii ve 29507 sayil1 Resmi
Gazele'de yayimianan Ulusal Meslek Standartlanmin ve Ulusal Yeterliliklerin Hazirlanmas)
Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayih Resmi Gazete'de yayimlanan Meslcki
Yeterlilik Kurumu Sektdr Komitelerinin Kurulug, Gorev, Cahsma Usul ve Esaslant Hakkinda
Yonetmelik hikiimlerine gére MYK min gorevlendirdigi Burdur Mehmet Akif Ersoy Universites
(MAKU) tarafindan hazwrlanmug, sekidrdeki ilgili kurum ve kuruluglann goriisleri almarak
degeriendirilmiy ve MYK Gida Sektdr Komitesi larafindan incelendikten sonra MYK Yénetim
Kurulunca onaylanmistir.

I

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2026
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanmu

Siit Islerne Elemans (Seviye 3); ig saghg ve gitvenligi ile gevre koruma ve atda hijveni kurallarina
uygun olarak; ¢ig siitiin kabulii, siiziimesi ve 1sil iylem sureclerine destek veren; igme siitli, yogurt,
peynir. tereyagt gibi drUnlerin iiretilmesinde fiziksel isleri yuriten ve mesleki gelisim
faaliyctlerine kaulan nitelikli kigidir.

2.2. Meslegin Meslek Simflandirma Sistemlerindeki Yeri
[SCO 08: 7513 (Siit ve Stt Urtinkeri Tggileri)

2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

2872 sayih Cevre Kanunu ve yiirlirlikkteki alt mevzuatl.

4857 sayth Is Kanunu ve ytiritrlukteki alt mevzuau.

6331 sayis Is Saghig: ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirhikieki alt mevzuat.

5996 sayil: Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu ve yiiriirlikteki alt mevzuau.

6331 sayilr I Saglig Gitvenligi Kanununun 15 inci maddesi geregince saglik gozctimine tabi
witnimasi; 17 nci maddesi geregince gerekli is sagh@ ve glivenligi egitimini almas: ve bunu
belgelendinmesi gerekmektedir.

*Meslegin icrasma yonelik ISG, cevre ve diger konulardaki mevzuata wyulmasr esastir.
¢

2.4, Calisma Ortami ve Kosullan

Siit tsleme Fleman: (Sevive 3} mda sckidriinde, sOt v siit dirinleri gesitlerinin tretildigi ve
islendigi isiefmelerde gorev yapabilir. Catisma orlami, siitin iglenme agamalatndan dolayr
genellikle kapalr, nemii, buharli ve yogun siit kokuludur; diretim geregi zeminter sikhikla istaktir.
Meslegin icras), uzun siire ayakta durmayi, afiy suit giigiimlerini tasimayr ve ekipman femizlig
gibi fizikse! giic gercktiren rutin isleri kapsar. Is ortanunda sicak kazanlar, kesici aletler, kaygan
zeminler ve temizlik kimyasallarindan kaynaklanan riskler bulunimakta elup: bu risklere kars:
kigisel koruyucu donanimlann (bone, éniiik, ¢izme ve benzeri) kullaniimasi ve en {ist diizeyde
kisisel hijven kurallarina uyulmas: zorunludur, igletmenin kapasitesing ve siitiin gelis saatine bagl
olarak vardivali ¢alisma, sabahun erken saatlerinde ise baslama ve esnek ¢alisma stireleri yaygindir.

Meslegin icrast esnasinda i§ sagh@ ve glvenlifi dnlemieninin alinmasint gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. isveren larafindan meslege yonelik olarak oriaya ¢ikabilecek
risklerfe kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saghf ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu
viskler bertaraf edifebilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigs durumlarda ise igveren
tarafindan sagtanan uygun kisisel koruyucu donantm kullanarak galigir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu. 2026



Siit [sleme Eleman: {Seviye 3)
Ulusal Meslek Standarch

3. MESLEK PROFILI

3.1. Girevler, Istemler, Basarum Olgiitleri, Mesteki Bilgiler ve Uygulama Becerileri

26UMS0871-3 / 5/8/2026 / 00

Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

| Gorey A. b5 sagligs ve gilvenligi ile ¢evre guvenligi dnlemlerini wygulamak
istemler Basarim Olgtitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Beceriler|
Kod Apklama Kod A¢iklama
A1y | Talimattar dogrultusunda, 1SG ile ilgili anlomlcri g8z dnuinde bulundurarak, | I Acil durum talimatlarina uygun davranma
' kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde gahigir. 2. Acil durum tirlers
Is yerindeki makine. arag, geree ve diSer iretim araglart lle bunlann giivenlik | <. Atiklan ayut etme ve atklann kaynakta tasnifi
A.12 | donammlarm saglik ve givenlik isarstlerine ve talimatlara uysun sekilde | 4. Calisma ortammdaki risk ve tehliketer
Teifs bals kullanr 5. Caligma ortanundaki risk ve tehliketeri
I1SG taliinatlatin —_ el knikleri
Al uyaulaimak A1z | Galisma oraminda is sireglerine gore kendisine saglanan KKLD'leri o ileme ybniem ve teknikleri . .
talimatlarina uypun otarak kuflanr. 6. g,ahsn;na glnimiau:mdakl tehlike ve risklertn
- N " — - " " egeriendirilmesi
Ald Kendisini ve gevresini ¢tkileyecegini ,ﬁzlemlc_lhgn_leﬁ!}ke_, risk ve yaganan [ 4 {evre koruma talimatlar ve 15 sireglerine
raimak kala olaylar yazilh ve/veya s8zlil olarak ilgili birim ile paylagir. uysulanmas!
fe it i . . 8. ISG mevzuati ve is slireglerine uygulanmas:
A.LS | ig sirecindeki kimyasalla . 3 Sores YE
$ siirecindeki kimyasallari, givenlik tatimatlanina uygen olarak kullanir. 9. issadhzi ve glivenliai koruma ve miidahate
» - T " araglarion tanima
Acil durum ity | 421 | 261 durn riemac beliler hususla dailnie anan niesict e | 10, S v ientiin eleyecl ik
A2 | uygulamak . . - oysvlanmasinda rol alin fiakorteri
A2 ]; y_ermde saglk ve glivenlik ile ilgili kargilastig acil durumlan flgili kisilere | 11, is yerinde meydana gelebilecek kazalar
ilegir. . KKD kuilantin
. . Ortama bulasma riski olan ve gevreye zarar verebilecek maddelere kary | 13- Makine, arag, gereg ve ckipmanm saghk ve
Gevre koruma dnlemlerini | A-3.0 1 o0 uygun onlem ah. Feviey S giivenlik isaretleri
A3 uygulamzk —— - - 13. Makine, arag, gereg ve ekipmanim saghk ve
A.3.2 | I5 sireglerinde ortaya qikan agnl}lafi belirlenen ycrlcrdg tirilne gére tasnif giivenlik isaretlcrine uygun kullanimi
edllmlﬂs_hﬁlde toplayarak atik birikiirme sahasina gonderilmesin: saglar. 14 Tohlike ve risklere kargs yapeacak iglemler
Galigma stirecinde kullanilan su, enerji. sarf malzemesi ve benzeri | 15, Temel ilk yardim bilgisi
Surdirtlebilirlik A-4.1 1 kaynaklarin etkin, tasarruflu ve verimli bir yekilde kullanilmasina ysoelik [ 16. Temizlik matzemeleri ve bunfarin kuftanun
A4 uyzulamalarin is dnlemleri alwr/alinmasim saftar. talimatlars
silreglerine entegre etmek - - . . o 17. Uyan ve iyarel levhalanm tanima
& Ad2 Caligina S(ir"ctilr.ivdekl tim faaliyetleti dogaya ve dofal kaynaklaru zarvar I8. Su, enerji ve malzeme taketimini azaltunays
vermeden yiratar. o
yénelik temel tasarruf uygulamalar:
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Gorev B. {Iretim dncesi hazirlik yapmak (devami var}
Islemler Basarim Qlgiltleri
Mesieki Bilgiler ve Uygnlama Becerileri
Ked Aciklama Kod Aciklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve persanel hijyeni (kisisel koruyucu | 1. Is yerinde alinmas: gereken saghk dnlemleri ve
B.I.1 Kiyafet (KK K) giyimi, parfiim ve tak: kullaninama, agik yara ile ¢aligmama) bunlann wygulanmasi
taihnatlarim: uyguiar, 2, Uretim sahasinm temizlik,
. B.12 Kullanilan arag, gereq ve ekipmanmn talimatianina gére temizlidini ve dezendeksiyon/sterilizasyonu. Kullamlan
B.1 Uretimde gida hijyeni o dezenfeksiyonunu sadlar. kimyasaliar ve burnlarla giivenli ¢alisma
kurallarm aygulamak ” T ) - h "1 3. Oretim artaminda hijyeni hozacak durumlar ve
B.1.3 | Uretim sahasd e iigili tomizlik ve dezenfeksiyon talimatlarini uygular. miidahale yontemleri
PR m " 4. Dretilnde geda hijyeni ve 1alimatlanm uyguiaina
B.L4 'lljr"el"’lm‘ eg_r;:g.pda hijyenik ortami bozacak durumlara midahale ederek | 5 (jrerimde kisiscl hijyen ve personel hijyeni
Hgtltere bildirmr. 6. Uretimde Kullaniian arag. gere¢ ve ekipmanin
B2 Uretim sirasinda kuilamlan arag, gereg ve ekipmanin ¢ahsichk kontrollerini dezenfeksiyonu/sterilizasyonu
" yapar. 7. Siit kabuliinde dikkat edilecek hususlar
2 lmalathaneyi ve iretim B.2.2 Uretim sirasinda kullanilan parametreleri (hava baswncl, su basinci, buhar 8. St 6'_‘:(1'“_':"“‘2'3”“'” ve tartilann ¢aliyina
. araglarini hazirlamak e basinct, sicaklk ve benzeri) kontrol eder, prensipleri
: - — - 4. SOt kabul ekipmanlannip hazirlanmas:
B.2.3 | Konwrol sonrasi sistem ve ekipmaw, iretimi yapiacak Grbnin resete | 1o siun sozalmesi siwasinda dikkat edilccek
degerlerine uygun olarak tiretime hazir hale getirir. o
L hususlar
B.3.1 Gelen st gigiumlerini araglan indirerek tartun alanina tasr. 1 SE_" slgitmunde dikkat edilecek husus!ar .
12. Stzme ve filtreleme aparatfarnnn gegitleri ve
Laboratluvar elemani gazetiminde sftdn kokusunda velveya renginde bir kullanim ameglare
. B.3.2 | anormalbk (renk degisimi, bozuhna kesilime ve benzeri) girdtiginde ustastna | 13, Sutiin fiziksel bozulma belirtileri (renk, koku.
8.3 St kabulu ve 8n sizme haber verir, kivam)
" iglemlerini yapmak T
B.3.3 | Bogalan gligimleri bekletmeden yikayarak Oreticiye teiniz teslimn eder.
B.3.4 | Siitll slizerek ana kazana veya tanka bosaltr.
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Garev B. Uretim dncesi hazirlik yapniak
Islemler Bagarmm Olgittlerd
s Mesleki Bligiler ve Uygulama Becerileri
Kod Ac¢iklams Kod Aciklama
s T 14, Kiicik igletme tipi sogutma ve isima
B4 Sut slgiim ve kayit B.4.1 | SOt mikaarim olger. sistemlen’ni‘n temel hilgisi .
. islemlerini Yapmak ] o : w15, S drimlerinde kullanilan yardlmm_maddcltrm
R.4,2 | S6r miktarlarim dretici bazinda hazirlanan ¢izelgelere veya deflere not eder. {1naya, Tuz, starter kalitr} 8zellikleri
- . 16. Uretime kullarmiacak maya, tuz ve starter kaitar
B.5.1 Urctilecek st tirliniine uygun hammadde ve bilegenleri (maya, starter kilitiir, gibi malzemeleri hazirlama
- kalsiynm kloriir ve digerlert) haziwrlar,
B.52 Usitnlerin koyulacag! bos kusalars, kaplari ve ambaiajlart dolum alanina
RS Yardimer malz leei hazir ) dizer.
= etnek
B.5.3 | Sarf malzemelerinin stok durumunu kontrol eder.
B.5.4 | Talbmata gtre salamura hazirlar.
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Gdrev | C. Siit iiriinleri itretim siireclerine destek oltnak {devamr var)
Islemler Bayurim Olglitlert
Mesleki Bligiter ve Uygulama Becerileri
Kod Agikiama Keod Agiklama
o . : . 1. sl iglem stirecinin takibi
C.14 Siitiin 111 islemi esnasinda, diizenli kareghivilmasimi sagiar, 2. Isi}islem uygulama
| sl drecini taki 1 . - - — 3. Siit sicakliZim dlgine yonleinleci
C.1 sk islean siirecini takip P ) sitma sisteminin baginda durarak satgn tasmasim ve gevresel fakedrler ile 4. Fermantasyon siirecinde dikkat edilecek
etmek kontamine olimasin ¢engeller.
= — e hususlar
C.1.3 Sitiln sofutulmasim saglar. 5. Phuam pm'gatan_m_aa ve |?'.Iem:
o 6. Mayalama slrecinin rakibi
oy Mayalama sicakiigma sogutulan sutiin yiizeyindeki képugi kontrol ederek | 7 Peyniralt suyunun tahliyesinde kullanilan
" kopiik almasi durununda kopugu uzaklastair. yéntemler .
I - T T e e el 80 Peynir sizme ve baskiva alna yontemleri
a2 Mayala:}'!a sn:akliima_ Sugutular?. silte, peyniy Uretiminde peynir kiltirling 9.  Sttten kremanin ekilmesi streci
ve peynir mayasini tatimatlara gore ilave eder.
10. Salamura hazirianmasi
Mayalama ve piht o ' - - 1), Tereyag: itretim sireci
c.2 N C.2.3 Mayalama iglemini sergekieytirir. . yag ) !
hazirhi g1 yapinak > i sereeriey o 12. Kaymak iicetim slireci
a4 Peynir Gretiminde olusan pibhys, peynir bicags veya daldirma kepge jte | 13. Kremanin pastdrizasyon sirecinin takibi
b istenen boyutta pargalar, 14, Yogurt dretim siireci
e C 15. [Fermantasyon strecinin akibi
Pihtinth olguniagmas) igin gereken silrede iekne velveya kazan iizerini B hiiven kurallar
C.25 hijyenik kapak veya bezlerle titer. 16, Uretitmde uyulmas) gereken hijyen Kur: '
c.3.1 Peynir ¢esidine ve ebatlara uygun ekipman ile pihtiya kirma islemini
- uvguiar
C.3.2 Ayrigan peyniralti suyunu uygun yontemle uzaklagtior.
c3 Peynir stizme ve baskilama 33 Pihtiyr cendere bezine alarak bask: aparatiar. ile kapaup tzerindeki agirlrk I
. islemlenni yapmak - noktalarina agirhklare vertestirir.
C34 Bask) stresini tamainiayan telemeyi talimata gore keser.
C.3.5 Salamurah peynirlerde peynir kaliplaritn salamurta igine ahr
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Gorev \] C. Siit irilnleri itretim siireglerine destek olmak

Iglemier Bagarim Olgitler]
Mesleki Bilgiler ve Uyguiama Becerileri
Kod AgaiKklama Kod Aciklama

4,1 Krema ayvistinma iglemi icin separatordeki sitt sicakhm kontrol eder.

- Sutten kremayt gekme £42 | Krema ayirma surecini takip eder. ]

44 . l . . -
isiemine yardimer olmak €.4.3 Aytilan krenayy uygun kaplara aktarir.

C.44 Kremayi sogutma islemini gergeklestirir.
C.5.1 Kremanin pastorize editme siirecini takip eder.
C.52 Kremann taiimatiara uygun sekilde yayiga alinmasin saglar.

C.5 Tereya@ elde etmek et
C.5.3 Tereyag olugwnuny takip eder,
.54 Tereyadini tereyag arabasina aly,
.6.1 St ve/veya kremaya tekaigine uygun sekilde en az 90 °C 51! islem uygular,

C.6 Kaymak tiretimi yapmak C.6.2 Kaymag( hijyen kurallarina nygun sckilde kaptara aktarir.
C.6.3 Kaymag) teknigine uygun yekilde sofutur.
C.Tt Siite yogurt yapimt igin tcknigine uygun sckilde 80-85°C de i5-20 dakika

[ | veya 90-95°C de, 5-10 dakika wsil islem uyaular,

C.7.2 Satan yogurt dretimi igin uygun sicakhBa getiribmesine yardime olur.

C.? Yogun yapmak C.7.3 Fermantasyon dncesi kaplarm temizligini kontrol eder.
C.7.4 Fermantasyon silrecinde kaplarm uygun ortamda bekletilmesini saglar.
.75 Yogurdun sogutina surecini talimatfara gre gergeklestirir.
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Glrevy D. Mesleki gelisim faaliyetlerine katitmak
Islemler Bagarim Olgittleri
Meskeki Bilgl ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kad Agiklama
ek AT - . 1. Mesleki ve sektdrel gelisimeleri takip ctme
DI ::;;:kt gelisim ibtiyaglarun kargilayacak egitiniere ve faaliyetlere katlun | 7 (00 egitim programlarina Katilma
X 3. lsbasi egitim ybntemleri
Kistset mesleki geliginmini Meslek ve sektdrdeki i alel. arac . i vonl i sist ibi | 4 Mesleki tenmninoloji
0. 1. yent alet, arag, gereg, yveni ydulem, yeni sistem g Lt ]
sagfamak D12 teknolojtk gelismeleri ¢esitli kaynaklardan takip eder, 5. Mesleki ekipman, arad;—:geret;lel ve sarf
mal levi (bzellikleri ve kullanumlar))
D.1.3 | Meslegiiie ilgili geligmeleri, ydrutti3i islemlerde nygular.
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3.2

[
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3.
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Kullaritan Arag, Gerec ve Ekipmanlar

Cegitli kaplar

Cesitli olgii aletleri (hassas terazi, nem dlgme cihazi, termometre, pl{ metre, manometre,
vakum ol¢me cihazlari ve benzeri)

iletisim araclar: (telefon, ielsiz) o
Kigisel koruyucu donammlar (bashk, eldiven, toz maskesi. kulak tikaci, is elbisesi. is
ayakkabisy, i gozHigi ve benzeri)

Makine ve ekipmanlar {pompa ve gesitleri, vakum makinesi, karistincilar, basmgh su ve
hava tabancas1, bilgisayar ve benzeri)

TFemel el aletleri (anahtar ve lornavida ¢egitlen ve benzeri)

. Tutum ve Davransslar

Aci! ve siresli durumlarda sogukkanli ve sakin olmak

Bilgi, tecriibe ve yetkist dahilinde karar vermek

Caligma ortaminin temizlik ve hijyenine dzen gdstermek

Calisima zamanum i emrine uygun gekilde etkili ve verimli kullanmak
Caligmalartnda planl ve organize olmak

Cevre korumaya kars: duyarh olmak

Degisime agik olmak ve degisen kogullara uyum saZlamak

Dogal kaynaklarin kullanimada/tioketiminde tasarruflu hareket etmek
Ekip iginde uyumlu ¢alismak

10. Geri bildirimlere ve elestirilere agik olmak

. Insan iliskilerine 6zen gdstermek

12. ISG mevzuatinda yer alan diizenlemelere uygun davranmak
13. Is ortamim tehlikeye dilgiirecek davramglardan kaginmak
14. Is sitreglerinde kalite gerekliliklerini uygulamak

15. Is stivelerinde kalite prosedinlerinin olugturalmasma katkida bulunmak

16. I sureglerinde konsantre ofabilmek

17. ls ve 1slemlerde detaylara dikkat etmek

18. {5 yerine ait arag, gereg ve ekipmamn verimli kullamimuna &zen gistermek
13. Kariyer hedeflerine yonelik egitimlere ve faaliyetlere katilmak

20. Kendisini ve gevresindekileri riske atmayacak sekilde ¢alismak

. Kimyasal maddelerle ¢aligma kurallarina uygun davranmak

22, Kigiscl bakim ve hijvenine dzen gostermek
23. Meslek alamyla ile ifgihi yenilik ve gelismeler takip ederek mesleki uygulamalara

yansitmak

24. Meslek etigine nygun davranmak

25. Mesleki bilgilerini gelistirme konusunda isiekli olmak

26. Ogrenmeye istekli olmak ve ogrendiklerini bagkalanna aktarmak

27. Sorumluiugu dahilinde ofan siireglerin iyitestirilmesine katk: saglamak
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